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Seccién |. Disposiciones generales
ADMINISTBACION DE LA COMUNIDAD AUTONOMA
CONSEJERIA DE AGRICULTURA, MEDIO AMBIENTE Y TERRITORIO
6684 Orden del Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 11 de abril de 2014 por la que se

aprueba el Pliego de condiciones y el Reglamento de la Denominacion de Origen “Binissalem”

Esta Orden tiene por objeto compilar y adaptar al marco normativo actual el Reglamento de la denominacion de origen Binissalem, de su
Consejo Regulador y de su Organo de Control, aprobado por la Orden de la Consejera de Agricultura y Pesca de 21 de noviembre de 2005.
Esta orden se modifico por la Orden de la Consejera de Agricultura y Pesca de 19 de junio de 2007 ya derogada; la Orden de la Consejera de
Agricultura y Pesca de 16 de octubre de 2009; la Orden del Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 18 de diciembre de
2012, y la Orden del Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 7 de febrero de 2013.

El Reglamento (CE) 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007, por el que se crea una organizacion comuin de mercados agricolas y
se establecen disposiciones especificas para determinados productos agricolas (Reglamento Unico para las OCM), cre6 una nueva
organizacién comun de mercados agricolas. Posteriormente también se emprendi6 una reforma en el sector vitivinicola con la aprobacion del
Reglamento (CE) 479/2008 del Consejo, de 29 de abril de 2008, por el que se establece la organizacion comtin del mercado vitivinicola.

El Reglamento (CE) 491/2009 del Consejo, de 25 de mayo de 2009, supuso una importante modificacion del Reglamento (CE) 1234/2007
del Consejo, de 22 de octubre de 2007, porqué incorpord todo el sector vitivinicola en la organizaciéon comiin de mercados unica, proceso
iniciado con el Reglamento (CE) 479/2008 del Consejo, de 29 de abril de 2008. El Reglamento (CE) 607/2009 de la Comision, de 14 de julio
de 2009, modificado posteriormente por los Reglamentos (UE) 401/2010, de 7 de mayo, y 538/2011, de 1 de junio, estableci6é determinadas
disposiciones de aplicacion del Reglamento (CE) 479/2008 con respecto a las denominaciones de origen e indicaciones geograficas
protegidas, a los términos tradicionales, al etiquetado y a la presentacion de determinados productos vitivinicolas. El Reglamento de
ejecucion (UE) 670/2011 de la Comision, de 12 de julio de 2011, modifica este Reglamento y concluye la reforma legislativa en materia
vitivinicola.

El articulo 118 vicies del Reglamento (CE) 1234/2007 establece que perderan la proteccion las denominaciones de vinos respecto de las que
no se presente el expediente técnico y las decisiones nacionales de aprobacion a mas tardar el dia 31 de diciembre de 2011.

Asi, para conservar la denominacion de origen "Binissalem", correspondio redactar un pliego de condiciones segln indica el articulo 118
quarter del Reglamento (CE) 1234/2007 y presentarlo antes del dia 31 de diciembre de 2011, lo que se hizo el 20 de diciembre de 2011.

La 1ultima modificacién del Reglamento, articulos 5 y 6, fue consecuencia de una solicitud del Consejo Regulador, de 15 de septiembre de
2011, mediante la Orden del Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 7 de febrero de 2013. La modificacion tuvo como
finalidades principales, por una parte, autorizar las variedades autoctonas Gird ros y Gorgollassa en la elaboracion de los vinos, y por otra,
adaptar las practicas de cultivo, en particular la densidad de plantacion, a la evolucion de los conocimientos cientificos y técnicos para
conseguir las mejores calidades y especificidad de los vinos.

El Reglamento de Ejecucion 670/2011 (UE) de la Comision de 12 de julio de 2011 modifica el articulo 73.1.d del Reglamento (CE) 607/2009
y establece que a cualquier modificacion de menor importancia del pliego de condiciones presentada a un Estado miembro a partir del 1 de
agosto de 2009 que éste la haya transmitido a la Comision antes del 31 de diciembre de 2011 es de aplicacion el procedimiento previsto en el
articulo 118 vicies del Reglamento (CE) 1234/2007. EI 20 de diciembre de 2011, el Ministerio de Medio Ambiente y Medio Rural y Marino
envid a la Comision Europea el pliego de condiciones de la denominacion de origen Binissalem y la propuesta de modificacion del
articulado.

La modificacién planteada no estaba relacionada con las caracteristicas esenciales del producto, no alteraba el vinculo, no incluia un cambio
del nombre del producto o de una parte de su nombre, no afectaba a la zona geografica delimitada y no implicaba nuevas restricciones a la
comercializacion del producto. Asi, se consideré como una modificacién de menor importancia segin lo establecido en el articulo 20.4 del
—Reglamento (CE) 607/2009 de la Comision, de 14 de julio de 2009, por el que se establecen determinadas disposiciones de aplicacion del
ﬁReglamemo (CE) 479/2008 del Consejo en lo que respecta a las denominaciones de origen e indicaciones geograficas protegidas, a los
términos tradicionales, al etiquetado y la presentacion de determinados productos vitivinicolas.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2014/52/865764

%En el ambito estatal, la normativa se encuentra contenida basicamente en la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y del Vino; el Real

£

Decreto 1335/2011, de 3 de octubre, por el que se regula el procedimiento para la tramitacion de las solicitudes de inscripcion de las
denominaciones de origen protegidas y de las indicaciones geograficas protegidas en el registro comunitario y la oposicion a ellas; y el Real
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Decreto 1363/2011, de 7 de octubre, por el que se desarrolla la reglamentaciéon comunitaria en materia de etiquetado, presentacion e
identificacion de determinados productos vitivinicolas.

Dado que la reglamentacion que debe adaptarse se aprobod mediante orden, de acuerdo con el principio de jerarquia normativa, corresponde
derogarla mediante una orden y publicar el nuevo pliego de condiciones y el reglamento de acuerdo con la normativa comunitaria.

El articulo 30.43 del Estatuto de autonomia de las Illes Balears de 2007, establece que la Comunidad Auténoma tiene la competencia
exclusiva en materia de denominaciones de origen y otras indicaciones de procedencia relativas a los productos de la Comunidad Auténoma,
titulo competencial que legitima la aprobacion de esta norma dado lo que establece el articulo 58.1 del Estatuto.

Asi mismo y en el ambito autonémico, el Decreto 49/2004, de 28 de mayo, establece el régimen juridico y econémico de los consejos
reguladores y otros entes de gestion y control de la denominacién de calidad.

Mediante el Decreto 5/2013, de 2 de mayo, del Presidente de las Illes Balears, se determin6 la composicion del Gobierno y se establecio la
estructura de la Administracion de la Comunidad Auténoma de las Illes Balears. Este proceso se completd mediante la aprobacion del
Decreto 6/2013, de 2 de mayo, del Presidente de las Illes Balears, por el que se establecen las competencias y la estructura organica basica de
las Consejerias de la Administracion de la Comunidad Auténoma de las Illes Balears, modificado por el Decreto 15/2013, de 7 de junio, del
Presidente de las Illes Balears.

De acuerdo con el articulo 2.8 a del Decreto 6/2013, la Consejeria de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio ejerce las competencias en
materia de ordenacion del sector agrario mediante la Direccion General del Medio Rural y Marino.

Por todo ello, en virtud de lo establecido en el articulo 38.2 b de la Ley 4/2001, de 14 de marzo, del Gobierno de las Islas Baleares, segtin el
cual los consejeros pueden dictar disposiciones reglamentarias en las materias propias de sus departamentos cuando lo autorice una ley o un
decreto del Gobierno, y dada la autorizacion para dictar disposiciones de desarrollo de la normativa europea y estatal referida al sector
vitivinicola que me concede el Decreto 11/2002, de 25 de enero, de autorizacion al Consejero de Agricultura y Pesca para la aprobacion de
normativa en determinadas materias vitivinicolas, de acuerdo con el Consejo Consultivo , dicto la siguiente

ORDEN

Articulo 1
Objeto

El objeto de esta Orden es aprobar el pliego de condiciones y el reglamento de la denominacion de origen "Binissalem” adaptados al actual
marco normativo comunitario anexos a esta Orden.

Articulo 2
Producto protegido

Quedan protegidos con la Denominaciéon de Origen "Binissalem" los vinos que reunan las caracteristicas y condiciones del Pliego de
Condiciones anexo a esta orden.

Articulo 3
Ambito de la proteccién

1. La proteccion otorgada a la Denominacion de Origen "Binissalem" es la contemplada en el articulo 118 tervicies del Reglamento (CE)
1234/2007 y demds normativa aplicable.

2. Queda prohibida la utilizacion en otros vinos no protegidos, de nombres, marcas, términos, expresiones, ilustraciones y signos que, por
su similitud fonética o grafica con los protegidos, puedan inducir a confundirlos con los protegidos por la Denominacién de Origen

"non

"Binissalem", incluso en el caso de que vayan precedidos de los términos "tipo", "estilo", "envasado en" u otros analogos.

Disposicion adicional primera
Publicacion en la pagina Web

De acuerdo con la disposicion adicional primera del Real Decreto 1335/2011, de 3 de octubre, por el que se regula el procedimiento para la

H

tramitacion de las solicitudes de inscripcion de las denominaciones de origen protegidas y de las indicaciones geograficas protegidas en el
registro comunitario y la oposicion a éstas, se ha de publicar el Pliego de condiciones de esta disposicion en la pagina web
http://www.caib.es/sacmicrofront/contenido.do?mkey=M63 &cont=688 & &lang=es.
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Disposicion adicional segunda
Régimen sancionador

El régimen sancionador, en su caso, sera el que disponen la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la vifia y el vino; la Ley 1/1999 de 17 de marzo
del Estatuto de los productores e industriales agroalimentarios de las Islas Baleares; la Ley 21/1992, de 16 de julio, de Industria; el Real
Decreto 1945/1983, de 22 de junio, que regula las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y la produccion
agroalimentaria; y con caracter supletorio, la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de régimen juridico de las administraciones publicas y del
procedimiento administrativo comun; el Decreto 14/1994, de 10 de febrero, por el que se aprueba el reglamento del procedimiento a seguir
por la Administracion de la Comunidad Auténoma, para el ejercicio de la potestad sancionadora, asi como al resto de la legislacion vigente
que sea de aplicacion.

Disposicion transitoria tinica
Régimen transitorio

Los vinos elaborados antes de la entrada en vigor de esta Orden y que se ajusten a la Orden de la consejera de Agricultura y Pesca de 21 de
noviembre de 2005 y las posteriores modificaciones, se podran comercializar hasta que se agoten las existencias.

Disposicion derogatoria uinica
Normas derogadas

Quedan derogadas todas las normas del mismo rango que esta Orden, o de rango inferior, que se opongan a lo que establece y, expresamente,
las siguientes ordenes:

- Orden de la Consejera de Agricultura y Pesca de 21 de noviembre de 2005, por la que se aprueba el Reglamento de la denominacion de
origen Binissalem, de su Consejo Regulador y de su Organo de Control.

- Orden de la Consejera de Agricultura y Pesca de 16 de octubre de 2009 que modifica la Orden de la consejera de Agricultura y Pesca de 21
de noviembre de 2005, por la que se aprueba el Reglamento de la denominacion de Origen Binissalem, de su Consejo Regulador y de su
Organo de Control.

- Orden del Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 18 de diciembre de 2012 que modifica la Orden de la consejera de
Agricultura y Pesca de 21 de noviembre de 2005, por la que se aprueba el Reglamento de la Denominacion de origen Binissalem, de su
Consejo Regulador y de su Organo de Control.

- Orden del Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio de 7 de febrero de 2013 que modifica la Orden de la consejera de
Agricultura y Pesca de 21 de noviembre de 2005, por la que se aprueba el Reglamento de la Denominacion de origen Binissalem, de su
Consejo Regulador y de su Organo de Control.

Disposicion final inica
Entrada en vigor

Esta Orden entra en vigor al dia siguiente de haber sido publicada en el Boletin Oficial de las llles Balears.

Palma, 11 de Abril de 2014

El Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio
Gabriel Company Bauza
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ANEXO A
Pliego de condiciones de la denominacion de origen protegida Binissalem

Elaborada de acuerdo con lo establecido en el articulo 73 del Reglamento (CE) 670/2011 y articulo 118 vicies del Reglamento (CE)
1234/2007, sobre los expedientes técnicos a presentar por las indicaciones geograficas protegidas existentes de vino.

1. Nombre a proteger:

“Binissalem”
Denominaciéon de Origen Protegida (DOP)

2. Descripcion de los vinos:

Los vinos amparados por la DOP Binissalem tendran las siguientes caracteristicas analiticas y organolépticas:

Parametros Tintos Rosados Blancos | Espumosos blancos y rosados
Graduacion alcohoélica adquirida minima (%Vol.) 11,5 11,0 10,5 10,5
. . . 10,0 (vino b
Graduacion alcoholica total minima (%Vol.) 11,5 11,0 10,5 (\lit)ng ase)
Secos <4
, Semisecos >4 a <12
Azucares totales (g/l glucosa y fructosa) Semidulces > 12 a <45
Dulces > 45
Brut nature < 3
Extrabrut0 a6
Brut <12
Azucares totales (g/1) - - - Extra seco 12 a 17
Seco 17 a 32
Semiseco 32 a 50
Dulce >50
Acidez total minima (g ac. tartarico/l) 4 4,2 4,2 4,5
Acidez volatil maxima (g ac. acético /1)* 0,8 0,8 0,8 0,8
Dioxido de azufre total méximo (mg/l) < 5 g/l azlicares| 150 130 130
reductores
D%OdeO de azufre total me%x1m0 (mg/1) 130 240 240 180
Vinos con >5 a <45 g/l azicares reductores
D%OdeO de azufre tot?l maximo (mg/1) 300 300 300
Vinos con >45 g/l azicares reductores
Dioxido de carbono a 20°C minimo (bares) ** - - - >35

* 0,92 g/l para vinos 1 aflo 0 mas; se incrementa en 0,06 g/l por cada grado de alcohol que exceda de 12 % vol.
*% >3 bares para recipientes cerrados de capacidad < 25 cl cuando se conserven a 20°C.

Los vinos amparados por la DOP Binissalem deberan presentar unas caracteristicas organolépticas especificas, en cuanto a color, aroma y
sabor.

Vinos con un contenido de aziicar residual menor o igual a 12 g/l expresado en glucosa

Los vinos tintos se caracterizan por una intensidad de color media a media-alta con aromas de frutas rojas maduras con fondos vegetales. En
boca son calidos, carnosos, con buena estructura, equilibrados y de final persistente.

Los vinos rosados se caracterizan por ser brillantes y limpios. Son vinos con aromas primarios de frutas rojas. En boca son vinos equilibrados
Y persistentes.

@Los vinos blancos de aspecto limpio y brillante se caracterizan por la presencia de aromas frutales, generalmente frutas blancas como pera y

“Imanzana y notas citricas. Los vinos elaborados con las variedades Moscatel son muy aromaticos y se caracterizan por los aromas propios de

%la variedad. En general, los vinos blancos son frescos e intensos con buen equilibrio gustativo.
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Los vinos que se sometan a procesos de crianza en barricas tendran aromas propios de la crianza con matices de la madera y aromas
especiados.

Vinos con un contenido de azicar residual mayor a 12 g/l expresado en glucosa

Los vinos tintos con una intensidad de color media a media-alta, con aromas de frutas rojas muy maduras, pasas. En boca son célidos, dulces,
con buena estructura y final persistente, con buen equilibrio acido-dulce.

Los vinos rosados de aspecto limpio y brillante con aromas de frutas rojas maduras. En boca son calidos, dulces, equilibrados y persistentes.

Los vinos blancos presentan un aspecto limpio y brillante y se caracterizan por los aromas de frutas blancas maduras. En boca son dulces,
melosos, con buen equilibrio acido-dulce y final persistente. Los vinos elaborados con las variedades Moscatel son muy aromaticos y se
caracterizan por los aromas propios de la variedad.

Los vinos que se sometan a procesos de envejecimiento en barricas tendran aromas propios de la crianza con matices de la madera y aromas
especiados.

Vinos espumosos

Los vinos espumosos blancos son brillantes y limpios y se caracterizan por aromas frutales y vegetales. Son vinos frescos, vivos, intensos, de
gran finura y persistencia.

Los vinos espumosos rosados son brillantes y limpios, con aromas de frutas rojas, frescos, de gran finura y persistencia
3. Practicas enolégicas especificas utilizadas para elaborar el vino y restricciones impuestas
a) Técnicas de elaboracion

Las técnicas empleadas en la manipulacion de la uva, el mosto y el vino, el control de la fermentacion y el proceso tenderan a obtener
productos de méaxima calidad, manteniendo los caracteres tradicionales de los tipos de vinos amparados por la DOP Binissalem.

Para la extraccion del mosto o vino sdlo podran utilizarse sistemas mecanicos que no dafien o dilaceren los componentes solidos del racimo.
En especial quedara prohibido el empleo de maquinas estrujadoras de accion centrifuga de alta velocidad y prensas conocidas como
’continuas’

En la elaboracion de vinos de la DOP Binissalem no se podran utilizar practicas de precalentamiento de la uva, o calentamiento de los mostos
o de los vinos en presencia de los orujos, tendentes a forzar la extraccion de materia colorante.

Los locales o bodegas destinados a la crianza han de disponer de medios para el envejecimiento de los vinos que garanticen la calidad.
El grado alcohdlico volumétrico total de los vinos base destinados a elaborar los vinos espumosos no puede ser inferior al 10% vol.
b) Rendimiento

Se aplicaran presiones adecuadas para la extraccion del mosto o del vino y su separacion de los orujos, de forma que el rendimiento no sea
superior a 0,72 hectolitros de vino por cada 100 kilogramos de vendimia.

Las fracciones de vino obtenidas con presiones inadecuadas no podran ser destinadas a la elaboracion de vinos protegidos por la DOP
Binissalem.

Excepcionalmente, en determinadas campaiias, el Consejo Regulador, por iniciativa propia o a peticion de los elaboradores interesados, podra
incrementar motivadamente el limite de hectolitros de vino por cada 100 kilogramos de vendimia como maximo hasta 74 litros de vino por
cada 100 kilogramos de vendimia. El acuerdo de modificacion debera comunicarse a todas las bodegas elaboradoras y a la autoridad
competente. La modificacion se acordara, previos los asesoramientos y comprobaciones necesarias.

¢) Practicas de cultivo
Las précticas de cultivo seran las que tiendan a conseguir las mejores calidades y especificidad de los vinos.
La densidad de plantacion minima sera 2.225 cepas por hectarea, en funcion de los terrenos, variedades y sistemas de formacion.

La formacion y la conduccion de las cepas podran hacerse en forma de vaso o espaldera.
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En determinadas campafias, a partir de estudios técnicos o condiciones climatoldgicas que justifiquen motivadamente la necesidad de regar la
vifia, el Consejo Regulador podra autorizar el riego de las vifias inscritas, caso en el que tiene que sefialar las modalidades y las condiciones
para llevar a cabo esta practica.

d) Normas de vendimia

La vendimia se realizara con el mayor esmero. A la elaboracion de vinos protegidos se ha de dedicar exclusivamente la uva sana, separando
todo lo que no esté en perfectas condiciones.

La graduacion alcohodlica volumétrica natural minima ha de ser del 10% en volumen para las variedades blancas y del 10,5% en volumen
para las variedades tintas.

El Consejo Regulador podra determinar el tipo de envase y el sistema que se ha de utilizar para transportar la uva vendimiada, para que no se
deteriore la calidad de la uva.

4. Demarcacion de la zona geografica

La zona de produccion de la DOP Binissalem esta constituida por los terrenos con especial aptitud para el cultivo de la vifia ubicados en los
términos municipales de Binissalem, Consell, Santa Maria del Cami, Sencelles y Santa Eugenia que el Consejo Regulador haya considerado
aptos para la produccion de uva para elaborar vinos con las caracteristicas especificas de la denominacion, terrenos que quedan delimitados
en la documentacion cartografica del Consejo Regulador.

La zona de elaboracion y la de crianza coincide con la zona de produccion.
Ver los mapas de localizacion en el anexo A.
5. Rendimientos maximos

Las producciones maximas por hectarea son las siguientes:

kg/ha hl/ha
Variedades blancas 9.000] 64’80
Parellada 10.000} 7200
Variedades tintas 9.000 64°80

El Consejo Regulador puede modificar la produccion en determinadas campaiias, a iniciativa propia o a peticion previa a la vendimia de los
viticultores interesados, con los asesoramientos y las comprobaciones previas necesarias. En caso que esta modificacion se produzca, no
podra superar el 10 por ciento.

Teniendo en cuenta el punto anterior y la posible autorizaciéon de un incremento del rendimiento uva-vino establecido en el punto 3.b de
practicas enologicas, los rendimientos maximos que se podran autorizar seran:

kg/ha hl/ha
Variedades blancas 9.900 73°26]
Parellada 11.000] 81’40
Variedades tintas 9.900 73°26

La uva procedente de parcelas cuyos rendimientos sean superiores a los limites autorizados no podra ser utilizada en la elaboracién de vinos
protegidos por esta denominacion. El organismo de Control debera adoptar las medidas necesarias para asegurar el cumplimiento de este
precepto.

6. Variedad o variedades de uvas de vinificacion

Los vinos protegidos se elaboraran exclusivamente con uvas de las siguientes variedades:

Tintas: Manto Negro, Callet, Tempranillo, Monastrell, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah y Gorgollassa.

Blancas: Moll o Prensal Blanca, Parellada, Macabeo, Moscatel de Alejandria, Moscatel de grano menudo, Chardonnay y Gird Ros.

Se consideran variedades principales: Manto Negro, Moll o Prensal Blanca y las variedades de Moscatel.

et
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Los vinos tintos protegidos se elaboraran con el 30 % como minimo de la variedad Manto Negro y el 30% como maximo de Gorgollassa; los
vinos blancos , con el 50 % como minimo de uva Moll (Prensal Blanca) o de las variedades de Moscatel, y los vinos rosados con el 30 %
como maximo de uva Gorgollassa.

Los vinos espumosos rosados se elaboraran a partir de vinos obtenidos con las variedades establecidas en el apartado 1 de este articulo, con
un maximo del 30% de uva Gorgollassa. En la elaboracion de vinos espumosos blancos se utilizaran exclusivamente vinos obtenidos con un
porcentaje minimo del 50% de uva Moll (Prensal Blanca) y las variedades Parellada, Macabeo, Chardonnay y Gird Ros.

7. Vinculo existente entre la calidad y las caracteristicas del vino con el entorno geografico particular y los factores naturales y
humanos inherentes

a) Caracteristicas del area geografica (factores naturales y humanos)

El 4rea geogréfica de la DOP Binissalem con una extension de 154,75 kmz, estd dominada por un llano de forma ovoidea, con una altura
entre 70 y 140 m sobre el nivel del mar, dispuesto de forma paralela a la Serra de Tramuntana y con una pendiente media en torno al 0,5%
expuesta hacia el sudeste. Este llano esta rodeado por terrenos mas elevados, que en las partes mas altas alcanzan los 400m y estan
constituidos por litologias de naturaleza calcarea.

Los cantos rodados, que constituyen el elemento comin mas caracteristico de los suelos de la zona, son el resultado de los procesos aluviales
que se generaron en la zona. A nivel litologico se definen como limos y arcillas rojas con cantos de caliza.

Sobre los materiales de origen aluvial se han desarrollado suelos, muy marcados por la presencia de elementos gruesos (gravas y piedras con
formas subangulares o redondeadas) de naturaleza calcarea.

Mayoritariamente la zona geografica esta formada por Calcisoles, con alguna presencia de Luvisoles.

Los suelos en los que estan establecidos los vifiedos son de una fertilidad y profundidad moderada, de textura franca y con una elevada
presencia de elementos gruesos. Dichos suelos son por definicion de clara vocacion viticola ya que modulan el comportamiento de la vid
limitando su crecimiento y produccion.

Estos suelos presentan acumulaciones de carbonato de calcio habitualmente cementadas que dificultan el avance de las raices.

El alto contenido en elementos gruesos (gravas y piedras) condiciona las propiedades de estos suelos, presentando una densidad aparente
elevada y una capacidad de retencion de agua limitada. Estas aparentes desventajas provocadas por las gravas y piedras son compensadas por
beneficios que aportan al suelo haciéndolos muy adecuados para el cultivo de la vid. El horizonte C, al estar constituido por un conglomerado
de gravas y piedras no consolidado constituye una reserva significativa de agua disponible para las vides, facilmente explorable por las raices.

Del mismo modo, las piedras que se acumulan en la superficie en muchos terrenos atentian la erosionabilidad del suelo frente al impacto de la
Iluvia y reducen de una manera significativa las pérdidas directas de agua por evaporacion.

Los elementos gruesos situados en el perfil del suelo contribuyen al correcto drenaje y permiten el crecimiento y funcionalidad radicular.

Globalmente, los suelos de la DOP Binissalem presentan unas caracteristicas muy adecuadas para el desarrollo de la vid. Las gravas y las
piedras constituyen el elemento positivo mas relevante, y la disponibilidad hidrica, constituye el principal factor limitante y singular para el
desarrollo de la vid.

Las condiciones climéticas de la zona geografica son tipicamente mediterraneas, se caracterizan por un régimen de temperaturas y una
distribucion y cuantia de precipitaciones que determinan un periodo estival seco y caluroso, y un invierno suave y ligeramente lluvioso. La
precipitacion media anual es de, aproximadamente, 550 mm, distribuidos irregularmente. La mayoria de la lluvia se concentra en los meses
de otoflo (octubre, noviembre y diciembre principalmente) con un promedio de 73 mm/mes. Durante los meses de verano (junio, julio y
agosto) la precipitacion es casi nula con un promedio de 17 mm/mes. Por otra parte, las temperaturas promedio que se registran en la zona
determinan veranos calurosos con temperaturas maximas entre 29 y 32 °C e inviernos suaves con temperaturas minimas entre 4 y 7 grados,
con ausencia casi total de heladas primaverales. La insolacion media anual es de 2750 horas.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2014/52/865764

La Serra de Tramuntana, es un sistema montafioso de la Isla que alcanza los 1400 m de altura y que por su proximidad a la zona geografica

la protege frente a las heladas y de los vientos frios del Norte.

#En superficie total, la variedad tinta Manto Negro es la mayoritaria de las variedades negras y la variedad blanca Moll (Prensal Blanca) es la
%@mayoritaria, en relacion a las variedades blancas. Las dos son variedades locales y junto con las variedades de Moscatel, variedades
%ﬁprincipales en la DOP Binissalem.
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Los vinos blancos amparables por la DOP Binissalem deben contener al menos el 50% de Moll o de las variedades de Moscatel; los vinos
tintos, al menos un 30% de la variedad Manto Negro, y los vinos espumosos blancos, al menos el 50% de Moll (Prensal Blanca) y de las
variedades Parellada, Macabeo, Chardonnay y Gird Ros.

Tanto las variedades locales Moll y Manto Negro, como el resto de las variedades autorizadas, muestran una excelente respuesta a las
condiciones edafoclimaticas de la zona geografica y a los sistemas de cultivo. Las caracteristicas que imprimen a los vinos estan intimamente
ligadas a estas condiciones y a los factores humanos y naturales de la zona.

Los vifiedos de la zona geografica se caracterizan por ser de poca extension. Los vifiedos més antiguos estan conducidos en vaso y los
vifiedos mas recientes en espalderas. La orientacion de las filas estd determinada por los vientos dominantes durante el periodo de
crecimiento de la vid que son de direccion Este-Oeste.

Los criterios generales de fertilizacion y manejo de los suelos de la zona geografica estan encaminados a garantizar una maduracién completa
de la uva y, por ende, un nivel maximo de calidad de los vinos.

Las practicas en verde (aclareo o poda en verde) que se realizan en el vifiedo garantizan unas condiciones de maduracion 6ptimas de la uva.
En concreto, una préctica casi exclusiva de los vifiedos de la zona es el atado de los brotes verdes a la parte superior de un tutor rudimentario
de madera. Asi, los racimos quedan mas expuestos al sol, se incrementa la aireaciéon de los mismos, reduciéndose los riesgos de
enfermedades criptogamicas.

Todos estos aspectos que definen los vifiedos de la zona y el manejo de los mismos, junto con la seleccion de las variedades (locales)
principales (Manto Negro, Moll y las variedades de Moscatel) permiten obtener los vinos caracteristicos de la zona.

La gran tradicion del vino de la DOP Binissalem queda reflejada en las referencias historicas.

Desde la introduccién del cultivo de la vifia, en el afio 121 antes de Cristo, siempre se ha cultivado la vifia y se ha elaborado vino en la
comarca formada por los pueblos que forman la actual DOP. Incluso durante el periodo de dominacién musulmana se cultivo la vifia y se
elaboraba vino, como lo confirma el Liber Maiolichinus en el cual se narra la invasion de la Mallorca musulmana por las tropas pisanas “que
saciaron su sed con el vino de los sarracenos”.

Los vinos de Binissalem fueron citados por el escritor Julio Verne en la novela “Clovis Dardentor”.1896 (“Y los dos jovenes tuvieron que
vaciar algunos vasos del excelente vino de Binisalem, cuya fama se extiende mas alla del archipiélago de las Baleares”) y por el archiduque
de Austria Luis Salvador, que dedica un gran espacio en la obra “Die Balearen in Wort und Bild geschildert (Las Baleares descritas por la
palabra y el dibujo), publicada en 1880, a la superficie de vifia y variedades de uva de la comarca. En 1807 André Grasset de Saint-Sauveur
en la obra “Voyage dans les Iles Baléares et Pithiuses” (Viaje a las Islas Baleares y Pitiusas) cita: “Los de Binissalem y Sencelles son vinos
apreciados”.

Asi mismo, algunos autores de la comarca como Miquel Dolg (Petites Elegies 1958), Lloreng Moya (“Oracions per necessari” 1983) y Joan
Rosselld (“La Vermada” i “Les Trascolades de Son Torrella” de la obra “Manyoc de fruita mallorquina”, 1903) hacen referencia en sus textos
a la vendimia y al cultivo de la vid en la comarca.

La tradicion vitivinicola ha perdurado arraigada en el pueblo en “La Festa des Vermar” de Binissalem (a finales de septiembre coincidiendo
con la vendimia) o la “Festa del Vi Novell” en Santa Maria del Cami (finales de noviembre coincidiendo con la puesta a la venta del vino
joven).

El cultivo de la vid en la comarca ha pasado por momentos de esplendor y otros de declive relacionados con la etapa prefiloxérica,
postfiloxérica, la guerra civil espafiola y el “boom” turistico de los afios 60, con un nuevo resurgimiento a finales de la década de los 80,
momento en el que se reconoci6 la DOP Binissalem y que ha supuesto un crecimiento y reconocimiento continuos.

Todo ello demuestra que la zona de produccién contiene los factores humanos y naturales idoneos para elaborar vino de calidad y
diferenciado.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2014/52/865764

b) Informacioén sobre la calidad o caracteristicas del vino debidas fundamental o exclusivamente al entorno geografico

Las condiciones climaticas y del terrufio, junto con las variedades locales, son decisivas para las caracteristicas y calidad de los vinos
protegidos que se describen a continuacion:

- En los vinos tintos, su frutosidad, calidez, estructura y persistencia.

- En los vinos rosados, su carga aromatica y persistencia.

- En los vinos blancos, su frescura e intensidad olfativa y gustativa.

- En los vinos espumosos blancos, su frescor, finura, viveza e intensidad.

ety
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- En los vinos espumosos rosados, su carga aromatica, finura y persistencia.
¢) Relacién entre las caracteristicas de la zona geografica y la calidad el vino.

Las condiciones ambientales definidas por inviernos suaves y veranos secos y calurosos y con bajo riesgo de heladas primaverales, por la
influencia marina inherente a la isla de Mallorca, son ideales para el cultivo de la vid.

Bajo estas condiciones, la vid muestra un comportamiento agrondmico optimo. Asi, el reservorio hidrico del invierno permite a la planta un
correcto desarrollo tanto en las primeras fases de crecimiento vegetativo, como en las fases posteriores de floracion, cuajado y crecimiento
del fruto.

Por otra parte, las caracteristicas de los suelos y las condiciones de déficit hidrico progresivo que se produce durante los meses de verano,
permiten una regulacion del crecimiento vegetativo desde la fase de envero hasta la vendimia, asi como una cierta limitacion de la capacidad
productiva de la cepa.

El resultado de estas condiciones Optimas para el cultivo de la vid, a las que estan muy bien adaptadas las variedades locales de la zona
geografica, que expresan todo su potencial, es una maduracion completa de la uva con mayor concentraciéon de azucares en el mosto, una
mayor expresion de los procesos asociados a la sintesis y acumulacion de compuestos determinantes de la calidad de la uva (azticares, acidos,
compuestos aromaticos y compuestos fenolicos) que permite la elaboracion de vinos célidos, con buena graduacion alcoholica, frutosidad,
estructura, intensidad, equilibrio y persistencia.

8. Requisitos aplicables
a) Marco legal

En la Uni6n Europea: Reglamento (CE) 1234/2007 del Consejo, de 22 de octubre de 2007, por el que se crea una organizacién comun de
mercados agricolas y se establecen disposiciones especificas para determinados productos agricolas

En Espana: Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y el Vino
En la comunidad auténoma: Ley 1/1999, de 17 de marzo, del Estatuto de los productores e industriales agroalimentarios de las Illes Balears.
b) Envasado

Con el fin de garantizar la calidad, todos los vinos con DOP Binissalem destinados a la comercializacion final tienen que expedirse
envasados.

Los vinos amparados por la DOP Binissalem unicamente pueden circular y ser expedidos por las bodegas inscritas, en unos envases que no
perjudiquen la calidad o el prestigio y que estén aprobados por el Consejo Regulador.

El envasado de vinos amparados por la DOP Binissalem debera ser realizado exclusivamente en las bodegas inscritas en el Registro de
Bodegas Embotelladoras, ubicadas en la zona protegida por la DOP Binissalem.

Esta restriccion se establece para garantizar la calidad de los vinos, teniendo en cuenta los siguientes puntos:

-La operacion de embotellado requiere un control riguroso de las condiciones.

-El transporte del vino a granel puede afectar negativamente su calidad.

-En origen, las condiciones 6ptimas de embotellado del producto se controlan de forma sistematica y se cuenta con experiencia sobre
las caracteristicas especificas del producto, que garantizan su calidad y autenticidad.

¢) Etiquetado
En el etiquetado de los vinos envasados tiene que figurar obligatoriamente, de manera destacada, el nombre de la DOP Binissalem.

Antes de la puesta en circulacion del etiquetado, éste debera ser autorizado por el Consejo Regulador, a los efectos que cumpla con este
Pliego. El Consejo Regulador denegara el uso de aquellas etiquetas que por cualquier causa puedan dar lugar a confusion en el consumidor.
También podré revocar las autorizaciones, con audiencia previa de la persona interesada, si varian las circunstancias de la firma propietaria,
todo ello sin perjuicio de las competencias que correspondan a otros organismos en materia de supervision del incumplimiento de las normas
generales de etiquetado.

| | http://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2014/52/865764

Los envases en que se expidan los vinos para el consumo irdn provistos de precintos de garantia, etiquetas o contraetiquetas numeradas
expedidas por el Consejo Regulador, que deberan ser colocados en la bodega de forma que no se permita una segunda utilizacion. Los vinos
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amparados por la DOP Binissalem iran en envases que no perjudiquen su calidad y prestigio.
d) Actividades permitidas y prohibidas

1. En las bodegas inscritas en los distintos registros del Consejo Regulador solo se podra elaborar, almacenar o manipular uvas, mostos o
vinos obtenidos de uvas procedentes de superficies viticolas inscritas en el Registro de Vifias en Produccion de la DOP Binissalem.

2. El Consejo Regulador podra autorizar a las bodegas para llevar a cabo la recepcion de uvas y la elaboracion, el embotellado, la crianza y el
almacenamiento de vinos elaborados con uvas de la zona de produccion que no procedan de vifias inscritas, siempre que estas operaciones,
asi como la manipulacién y almacenamiento de los productos obtenidos, se realice de forma separada de los que opten a ser amparados con la
DOP y siempre que se garantice su rastreabilidad.

3. El Consejo Regulador podra autorizar a las bodegas inscritas en los registros, excepcionalmente, para almacenar vinos embotellados,
etiquetados y precintados no originarios de la comarca y envasados en bodegas no inscritas en los citados registros.

4. En las bodegas inscritas se podra elaborar, embotellar, someter a crianza y almacenar vinos que procedan de vifias inscritas en el Registro
de Vifias Experimentales. En este caso, la recepcion de uva y la manipulacion, la elaboracion y el almacenamiento de dichos vinos se
separaran de las operaciones correspondientes a los productos que opten a ser protegidos con la denominacion, que se hara con la debida
identificacion y rastreabilidad de los depodsitos y envases.

e) Menciones tradicionales facultativas

Denominacién de Origen (DO), Denominacién de Origen protegida (DOP), Crianza, Reserva, Gran reserva y Clasico.
9. Controles

9.1. Organismo encargado de comprobar el cumplimiento de las disposiciones del pliego

Consejo Regulador de la DOP Binissalem
Entidad acreditada por ENAC con n® 71/C-PR 183
Domicilio: C/ Celler del Rei, 9 1°

07350 Binissalem

Provincia: Baleares

Pais: Espafia
NIF: Q-5755005-E
Tel. 971 51 2191
Fax. 971 51 21 91
Email : info@binissalemdo.com
www.binissalemdo.com

9.2. Tareas especificas de control

Los operadores que deseen amparar sus vinos bajo la DOP Binissalem se someteran a auditorias y controles anuales realizados por el
organismo de control.

El Plan de Control anual establecera las auditorias y los controles a realizar por los operadores y que consiste en:

- Auditorias anuales a bodegas en proceso de vendimia y elaboracion.

- Auditorias anuales a bodegas finalizada la elaboracion comprobando todas las fases del proceso en cumplimiento de este pliego.

- Toma de muestras de vino en funcion del volumen de elaboracion de la bodega. Las muestras se someteran a un analisis
fisico-quimico y sensorial en cumplimiento de este pliego. Para ello, se hard un examen fisico quimico sobre muestras anénimas
determinando el grado alcohdlico total y adquirido, los azlicares totales (fructosa y glucosa, y sacarosa en caso de espumosos), la
acidez total, la acidez volatil, el diéxido de azufre total, el didoxido de carbono en espumosos (sobrepresion en bares a 20°C) y, un
examen organoléptico llevado a cabo por un panel de cata que valorara el vino en las fases visual, olfativa y gustativa. Estos analisis
se llevaran a cabo en cualquier fase del proceso de produccion, incluida la fase de envasado, o posteriormente.

El contenido de las auditorias cubrira todas las fases del proceso y comprobara que los locales de los agentes econdémicos y los productos
cumplen las condiciones establecidas en este pliego y que el agente econdmico tiene un sistema de autocontrol implantado.

Cualquier partida de uva, de mosto o de vino que por cualquier causa presente defectos o alteraciones sensibles o que en su produccion se
hayan incumplido los preceptos de este Pliego, no podra ser comercializada amparada por la DOP Binissalem.

I | %%%@m ||| http://www.caib.es/eboibfront/pdf/es/2014/52/865764
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Asimismo, también pierde el derecho de uso de la DOP Binissalem cualquier producto obtenido a partir de una mezcla con otro que no reuna
las caracteristicas para ser amparado por esta DOP.

El viticultor y/o vinicultor desclasificard cualquier uva, mosto o vino que no reuna las caracteristicas para ser amparado por esta DOP, en
cualquier fase de produccion, elaboracion, envejecimiento o comercializacion, comunicandolo al organismo de control.

Los productos no aptos deben quedar identificados bajo la supervision del organismo de control en envases independientes y rotulados
debidamente.

Cualquier expedicion de uva, mosto, vino o cualquier otro producto de la uva o subproducto de la vinificacion que tenga lugar entre las
firmas inscritas, aun pertenecientes a la misma razon social, debera ir acompafiada de la documentacion que corresponde.

El transporte entre bodegas inscritas de vinos a granel amparados por la DOP o con derecho a ser amparados, debera ir acompaiiado del
documento de acompafiamiento para productos vitivinicolas sellado por la autoridad de control previamente al transporte.

ANEXO B
Mapas de localizacion
[IMAGEN MAPES DE LOCALITZACIO.TIF]

ANEXO C
Reglamento del Consejo Regulador de Denominacion de Origen Binissalem
TITULO 1
EL CONSEJO REGULADOR
Articulo 1
Definicion y régimen de actuacién

1. El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen "Binissalem" es una corporacion de derecho publico de base asociativa, a la que
se le atribuye la gestion de la Denominacion de Origen, con las funciones que determina la normativa vigente, asi como el Decreto
49/2004, de 28 de mayo, de régimen juridico y econdmico de los consejos reguladores y otros entes de gestion y de control de
denominacion de calidad y el resto de normativa que sea de aplicacion.

2. El Consejo Regulador tiene personalidad juridica propia, autonomia econdmica, plena capacidad juridica y capacidad de obrar para el
cumplimiento de sus funciones. En cuanto al régimen juridico, el Consejo Regulador esta sujeto con caracter general al derecho privado,
excepto en las actuaciones que impliquen el ejercicio de potestades o funciones publicas, en las que se ha de aplicar el derecho
administrativo.

3. La Consejeria de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio ejercera la tutela administrativa del Consejo Regulador.

4. Los acuerdos del Consejo Regulador que no tengan caracter particular y afecten a una pluralidad de sujetos se haran publicos mediante
circulares expuestas en las oficinas del Consejo Regulador o mediante otros sistemas que permitan su difusion. Los acuerdos de caracter
particular que adopte el Consejo Regulador se notificaran de manera individual.

5. Los acuerdos y decisiones del Consejo Regulador que afecten al control se comunicaran a las entidades de certificacion autorizadas
para certificar vino de la Denominacion de Origen y a la Direccion General de Medio Rural y Marino en un plazo maximo de 10 dias
desde su adopcion.

6. Contra los actos y acuerdos del Consejo Regulador, sujetos al derecho administrativo, se podra interponer recurso de alzada ante el
Conseller de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio en el plazo y con los requisitos que establece la normativa que regula el
procedimiento administrativo.

7. La estructura interna y el funcionamiento del Consejo Regulador se regiran por principios democraticos.
8. El ambito de competencia del Consejo Regulador esta determinado:

a) En cuanto al territorio, por la zona de produccion y elaboracion.
b) En cuanto a los productos, los destinados a la Denominacién de Origen en cualquiera de sus fases de produccion, elaboracion,
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envasado, almacenamiento y circulacion.
¢) En cuanto a los sujetos, por las personas fisicas o juridicas, o la agrupacion de estas personas, inscritas en cualquiera de los
Registros.

Articulo 2
Finalidades y funciones

1. La finalidad del Consejo Regulador es la representacion, defensa y promocion de la Denominacion de Origen.

2. De acuerdo con el Decreto 49/2004, de 28 de mayo, de régimen juridico y econémico de los consejos reguladores y de otros
organismos de gestion y de control de denominacion de calidad y el resto de normativa que sea aplicables, el Consejo Regulador tiene las
siguientes funciones:

a) Proponer el Reglamento y las posibles modificaciones del reglamento al Conseller de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio.
b) Velar por el prestigio y el fomento de la Denominacion de Origen.

¢) Orientar la produccion y calidad de los vinos amparados, promocionar e informar a los consumidores sobre la Denominacion de
Origen, en particular, sobre sus caracteristicas especificas de calidad.

d) Velar por el cumplimiento del presente reglamento y del pliego de condiciones, y denunciar cualquier uso incorrecto ante los
organos administrativos y jurisdiccionales competentes.

e) Gestionar los Registros que se establezcan en el presente Reglamento.

f) Crear y mantener actualizados los censos electorales de inscritos de la Denominacion de Origen.

g) Establecer los requisitos minimos de control a los que debe someterse cada operador inscrito en las fases de produccion,
elaboracion y comercializacion del producto amparado y, en su caso, los requisitos minimos de control para la concesion inicial y
para el mantenimiento de la certificacion.

h) Establecer los requisitos que debe cumplir el etiquetado de los productos amparados en relacion a los aspectos relacionados con la
Denominacion de Origen.

i) Establecer, en su caso, para cada campafia, de acuerdo con criterios de defensa y mejora de la calidad, y dentro de los limites
maximos fijados por este Reglamento, los rendimientos, los limites maximos de produccién o transformaciéon o cualquier otro
aspecto de coyuntura anual que pueda influir en estos procesos, de conformidad con las normas reguladoras de la materia.

Jj) Expedir, en su caso, las certificaciones, los precintos, las contraetiquetas y los nimeros de control.

k) Elaborar las estadisticas de produccion, elaboracion y comercializacion de los productos amparados, y cualquier otra informacion
que les sea requerida, asi como comunicar dicha informacién a la Direccion General de Medio Rural y Marino.

1) Establecer y gestionar las cuotas obligatorias para la financiacién del Consejo Regulador, de acuerdo con lo dispuesto en el
presente Reglamento.

m) Elaborar los presupuestos y las memorias que deben aprobarse en la forma que determine la normativa aplicable.

n) Elaborar anualmente una memoria de las actividades desarrolladas y de la gestion econdmica del patrimonio, practicar la
liquidacion del presupuesto del ejercicio anterior dentro del primer semestre y elaborar el presupuesto corriente de ingresos y gastos,
antes de finalizar el primer trimestre del afio. Dichos documentos deberan ser aprobados por el Pleno y remitidos a la Consejeria de
Agricultura, Medio Ambiente y Territorio, en un plazo maximo de 30 dias contados a partir de la aprobacion.

0) Colaborar con las autoridades competentes en materia de denominaciones de origen protegidas, en particular, en el mantenimiento
de los registros publicos oficiales, asi como con los organismos oficiales de control.

p) Velar por el desarrollo sostenible de la zona de produccion y elaboracion.

q) Ejercer las competencias que le atribuyan las administraciones publicas mediante la delegacion o encomienda de gestion.

3. Las funciones que especifica el apartado 2 son consideradas obligaciones en los términos establecidos en la normativa de aplicacion.

4. El Consejo Regulador adoptara los mecanismos necesarios que garanticen el origen y la calidad de los productos y los procesos de
produccion, elaboraciéon, almacenamiento, envasado, etiquetado y comercializacion.

Articulo 3
Composicion del Consejo Regulador

1. Los 6rganos del Consejo Regulador de la Denominacion de Origen son:

a) El pleno

b) El presidente

¢) El vicepresidente

d) El secretario

e) Las comisiones permanentes
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2. El procedimiento para la eleccion de los titulares de dichos 6rganos es el que establece el Decreto 139/2002, de 22 de noviembre, que
regula el proceso electoral para la renovacion de los miembros de los consejos de las denominaciones de calidad agroalimentaria.

3. El Consejo Regulador, para las funciones que tiene encomendadas, contara con el personal o los servicios necesarios, cuya direccion
recaera en la persona que designe el Pleno.

4. Para la realizacion de sus actividades, el Consejo Regulador podra disponer de personal contratado en régimen de derecho laboral,
siempre que tenga dotacion aprobada pare este concepto en el presupuesto.

5. Los miembros y personal del Consejo Regulador estan obligados a guardar la confidencialidad absoluta respecto de las informaciones
y datos recogidos y conocidos en el curso de sus actividades propias.

Articulo 4
El Pleno del Consejo Regulador

1. El Pleno del Consejo Regulador esta formado por:

a) Un presidente, designado por el Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio, a propuesta del Pleno.

b) Un vicepresidente, designado por el Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio, propuesta del Pleno.

¢) Cuatro vocales en representacion del sector viticola, elegidos por las personas inscritas en el Registro de Vifias en Produccion de
entre estas mismas personas, en representacion de los diferentes segmentos de dimension del sector viticola. Se designara un vocal
para cada uno de los subcensos siguientes:

Censo 1

- Subcenso A: viticultores con vifiedos inscritos que tengan una superficie inferior a 4 hectareas.
- Subcenso B: viticultores con vifiedos inscritos que tengan una superficie minima de 4 hectareas y maxima de 10 hectareas.

Censo 2

- Subcenso C: viticultores con vifiedos inscritos que tengan una superficie superior a 10 hectareas e inferior a 35 hectareas.
- Subcenso D: viticultores con vifiedos inscritos que tengan una superficie minima de 35 hectareas.

En el caso de que en alguno de los subcensos no haya ningtin censado, el otro subcenso del mismo censo asumira la vocalia. En el caso
de que en alguno de los censos no haya ningun censado, el otro censo asumira las vocalias y los repartira entre sus dos subcensos.

d) Cuatro vocales, elegidos por las personas inscritas en los registros de bodegas entre estas mismas personas, en representacion de
los diferentes segmentos de dimension empresarial del sector vinicola. Se asignara un vocal para cada uno de los subcensos
siguientes:

Censo 1

- Subcenso A: bodegas con una produccién maxima del 5% de la produccion total de la Denominacion de Origen.
- Subcenso B: bodegas con una produccion superior al 5% y maxima del 15% de la produccion total de la Denominacion de Origen.

Censo 2

- Subcenso C: bodegas con una produccion superior al 15% y méaxima del 30% de la produccion total de la Denominacion de Origen.
- Subcenso D: bodegas con una produccion superior al 30% de la produccion total de la Denominacion de Origen.

En el caso de que en alguno de los subcensos no haya ningin censado, el otro Subcenso del mismo censo asumiria la vocalia. En el caso
de que en alguno de los censos no haya ningun censado, el otro censo asumira las vocalias y los repartird entre sus dos subcensos.

e) Dos vocales técnicos designados por el Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio, con conocimientos de viticultura y
de enologia, con voz pero sin voto.

2. Los vocales electos del Pleno del Consejo Regulador se eligen por sufragio libre, directo, igualitario y secreto entre todos los miembros
inscritos en los diferentes registros que gestiona el Consejo Regulador con actividad, de acuerdo con lo establecido en el Decreto
139/2002.

3. Una misma persona fisica o juridica no puede tener representacion doble en el Pleno del Consejo Regulador, una en el sector de
productores y otra en el sector de elaboradores, ni directamente, ni a través de firmas, filiales o socios de la misma empresa.
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4. Por cada uno de los cargos de vocales del Consejo Regulador se designara un suplente, elegido en la misma forma que el titular.
5. Las vocalias seran renovadas cada cuatro afios. Los vocales pueden ser reelegidos.

6. En caso de cese de un vocal por cualquier causa, sera sustituido por su suplente, si bien el mandato del nuevo vocal s6lo durara hasta
que se haga la primera renovacion del Pleno del Consejo Regulador.

7. El plazo para la toma de posesion de los vocales sera, como méaximo, de un mes, a contar desde la fecha de su designacion.

8. Causara baja del Pleno del Consejo Regulador cualquier miembro que, durante el periodo de vigencia de su cargo, sea sancionado, bien
personalmente o bien a la firma a la que pertenezca, por la comision de una infraccion grave en las materias que regula este Reglamento.

9. También es motivo de baja no asistir injustificadamente a tres sesiones consecutivas o cinco alternas, por causar baja en los registros o
por dejar de estar vinculado al sector que representa.

10. El Pleno del Consejo Regulador se reunira cuando lo convoque el presidente, por propia iniciativa o bien a peticion de la mitad de los
vocales, como minimo una vez cada trimestre.

11. Las sesiones del Pleno del Consejo Regulador:

a) Se convocaran mediante una comunicacion personal a los miembros del mismo, mediante cualquier medio valido en derecho que
deje constancia de su recepcion, y con al menos ocho dias de antelacion.

b) La convocatoria debe ir acompafiada del orden del dia de la reunion, en la que no se podran tratar mas asuntos que los previamente
sefialados, salvo que estén presentes todos los miembros del Pleno y sea declarada la urgencia del asunto con el voto favorable de la
mayoria.

¢) Para la inclusion en el orden del dia de un asunto determinado, bastara que lo solicite un vocal con ocho dias de anticipacion como
minimo.

d) En caso de necesidad y cuando lo requiera la urgencia del asunto, a juicio del presidente, o de la mitad de los vocales, se citara a
los vocales de la forma establecida en el apartado a) con 48 horas de anticipacion como minimo.

e) Para que la constitucion de la sesion sea valida sera necesaria la presencia del presidente y del secretario o, en su caso, de quienes
les sustituyan, y mas de la mitad de los miembros del Pleno.

f) Cuando un titular no pueda asistir a la sesion lo notificara a su suplente, para que le sustituya, y al presidente o al secretario del
Consejo Regulador.

2) Los acuerdos se adoptaran por mayoria simple de los miembros presentes con derecho a voto. El Presidente tendra derecho a voto
de calidad. Las propuestas de modificacion del pliego de condiciones y/o modificacion de este Reglamento necesitaran la aprobacion
de las dos terceras partes de los miembros con derecho a voto.

h) Los asistentes a las reuniones estan obligados a conservar el secreto de las deliberaciones y a no hacer uso de la informacién de
terceros de la que tengan acceso.

12. Son funciones del Pleno del Consejo Regulador:

a) Gestionar la Denominacion de Origen.

b) Aprobar el Manual de Calidad de la Denominacion de Origen y remitirlo a la Direccion General de Medio Rural y Marino.

¢) Aprobar el presupuesto corriente de ingresos y gastos.

d) Aprobar la memoria anual de las actividades desarrolladas.

e) Aprobar la memoria de la gestion econdmica y la liquidacion del presupuesto del ejercicio anterior.

#) Elevar la propuesta de presidente y vicepresidente al Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio.

g) Aprobar, en su caso, el reglamento de organizacion y funcionamiento del Consejo Regulador y la propuesta de ratificacion a la
Direccion General de Medio Rural y Marino.

h) Todas las funciones no asignadas a otro érgano del Consejo Regulador.

Articulo 5
El presidente del Consejo Regulador

1. El presidente del Consejo Regulador ejerce la representacion legal del Consejo Regulador y preside el 6rgano colegiado.
2. Al presidente le corresponde:

a) Representar al Consejo Regulador. Esta representacion podra delegarla de manera expresa a un miembro del Consejo Regulador
en los casos que sea necesario.
b) Administrar los ingresos y fondos del Consejo Regulador y ordenar los pagos correspondientes, de conformidad con los acuerdos
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del Pleno.

¢) Convocar y presidir las sesiones del Pleno del Consejo Regulador, sefialando el orden del dia, sometiendo a la decision del mismo
los asuntos de su competencia y ejecutar los acuerdos adoptados.

d) Contratar, suspender o renovar el personal del Consejo Regulador, previa autorizacion del Pleno.

e) Organizar y dirigir los servicios del Consejo Regulador.

#) Informar a la administracion competente de las incidencias que en la produccion y en el mercado se produzcan.

g) Remitir a la Consejeria de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio los acuerdos que adopte el Pleno, para el cumplimiento
general, en virtud de las atribuciones que le confiere el presente Reglamento, asi como también los que, por su importancia estime
que deben ser conocidos por esta.

h) Cualquier otra funcion que el Pleno del Consejo Regulador acuerde, o que le encomienden las Administraciones Publicas, en el
ambito de las respectivas competencias.

3. El presidente ejerce el mandato durante cuatro afios y podra ser reelegido.
4. El presidente cesara:

a) Al expirar el plazo de su mandato.
b) A peticion propia, una vez aceptada su dimision por el Pleno.
¢) Por decision motivada del Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio, a propuesta del Pleno.

5. En caso de cese o fallecimiento del Presidente, el Pleno del Consejo Regulador, en el plazo de un mes, propondra un candidato para la
Presidencia al Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio. La duracion del mandato del nuevo presidente se extendera
unicamente hasta que se lleve a cabo la primera renovacion del Pleno.

Articulo 6
El vicepresidente del Consejo Regulador

1. Son funciones del vicepresidente:

a) Asistir a las reuniones del Pleno del Consejo Regulador, con voz y sin voto. Tiene derecho a voto cuando ejerza de Presidente.
b) Colaborar en las funciones del Presidente.

¢) Ejercer las funciones que el Presidente expresamente le delegue.

d) Sustituir al Presidente en los casos de vacante, ausencia o enfermedad.

2. La duracién del mandato del vicepresidente sera la del periodo del mandato de los vocales, salvo que se den algunas de las
circunstancias aludidas en el punto siguiente.

3. El vicepresidente cesara:

a) Al expirar el periodo de su mandato.
b) A peticion propia, una vez aceptada su dimision.
¢) Por decision motivada del Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio, a propuesta del Pleno.

4. En caso de cese o fallecimiento del vicepresidente, el Pleno del Consejo Regulador, en el plazo de un mes, propondra un candidato
para la Vicepresidencia al Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio. La duracion del mandato del nuevo vicepresidente se
extendera unicamente hasta que se lleve a cabo la primera renovacion del Pleno.

Articulo 7
El secretario

El Consejo Regulador dispondra de un secretario designado por el pleno, a propuesta del presidente, de quien dependerd directamente. Le
corresponderd la direccion, gestion y coordinacion general técnica y administrativa de los 6rganos, servicios y dependencias del Consejo
Regulador y, ademas, tendra las siguientes funciones:

a) Dirigir y gestionar el personal al servicio del Consejo Regulador.

b) Redactar el anteproyecto del presupuesto y la memoria anual de actividades.

¢) Actuar como Secretario del Pleno, con voz pero sin voto.

d) Velar por el cumplimiento de la normativa vigente, advirtiendo de cualquier desviacion que se pueda producir.

e) Convocar en nombre y por orden del presidente, las reuniones del Pleno.

1) Expedir los certificados a requerimiento de las autoridades competentes o a peticion motivada de las personas interesadas.
g) Cumplir las érdenes que reciba del Presidente, de acuerdo con el Reglamento, el Manual de Calidad y la normativa vigente.
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h) Cualquier otra funcion que le atribuya la normativa vigente o el Manual de Calidad.

Articulo 8
La Comision Permanente

1. Para resolver cuestiones de tramite y en los casos en los que se estime necesario, el Pleno del Consejo Regulador podra constituir una
Comision Permanente, que estara formada por el Presidente y dos vocales titulares, uno del sector viticultor y otro del sector vinicultor,
designados por Pleno.

2. En la sesion en la que se acuerde la constitucion de dicha Comision Permanente se designaran los miembros que la forman y se
acordaran también las misiones especificas que le corresponden y las funciones que ejercerd. Todos los acuerdos que se tomen en la
Comision Permanente seran comunicados al Pleno del Consejo en la primera reunion que se realice.

TITULO II
REGISTROS

Articulo 9
Los registros

1. El Consejo Regulador gestionara los registros siguientes:

a) Registro de viilas en produccion

b) Registro de bodegas de elaboracion

¢) Registro de bodegas de crianza

d) Registro de bodegas de almacenamiento
e) Registro de bodegas embotelladoras

f) Registro de vifiedos experimentales

2. Las solicitudes de inscripcion en los registros, en impresos normalizados y en los formatos establecidos, se dirigiran al Consejo
Regulador acompafiados de la documentacion requerida por el Manual de Calidad.

3. El Consejo Regulador, para poder inscribir los operadores en los registros, debe realizar los actos necesarios para comprobar los datos
indicados en las solicitudes de inscripcion en virtud de los cuales deba dictar la resolucion.

4. El Consejo Regulador denegara las solicitudes que no se ajusten a los preceptos del Reglamento o a los acuerdos adoptados por el
Consejo Regulador, sobre condiciones complementarias de caracter técnico que deban reunir las vifias y las instalaciones.

5. En el caso de que el solicitante no esté de acuerdo con la resolucion relativa a la inscripcion en el registro, puede interponer recurso de
alzada ante el Consejero de Agricultura, Medio Ambiente y Territorio.

6. Para la vigencia de las inscripciones sera indispensable cumplir, en todo momento, los requisitos establecidos en este titulo, asi como el
pliego de condiciones y en el Manual de Calidad y procedimientos, y comunicar cualquier variacion que se produzca en los datos
suministrados en la inscripcion inicial.

7. La inscripcion en estos registros no exime de la obligacion de inscribirse en cualquier otro que establezca la legislacion vigente.

Articulo 10
Registro de Viiias en Produccion

1. En el Registro de vifias en produccion unicamente se pueden inscribir las plantaciones situadas en la zona de produccion, inscritas
previamente en el Registro Viticola de las Illes Balears, cuya uva se pueda destinar a elaborar los vinos protegidos.

2. En la inscripcion deben figurar los datos que establezca el Manual de Calidad y en especial los documentos que justifiquen la
inscripcion en el Registro Vitivinicola de las Islas Baleares.

3. No se admite la inscripcion en el Registro de vifias en produccion de las plantaciones mixtas que en la practica no permiten una
absoluta separacion en la vendimia de las diferentes variedades.

4. El Consejo Regulador debe comunicar por escrito a los viticultores solicitantes, de acuerdo con el informe técnico, la resolucion sobre
la inscripcion o la denegacion de la inscripcion de los vifiedos.
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5. El Consejo Regulador debe facilitar a las personas fisicas o juridicas inscritas en el Registro de vifias en producciéon un documento o
una cartilla de viticultor en que se exprese la superficie de los vifiedos inscritos, con la separacion de las variedades, y también la
produccion méaxima admisible para cada campaiia. Se pueden establecer otros datos que se consideren necesarios, a fin de identificar y
controlar mejor los vifiedos.

6. La inscripcion en el Registro de vifias en produccion es voluntaria, asi como la baja correspondiente en este Registro.

Articulo 11
Registro de Bodegas de Elaboracion

1. En el Registro de bodegas de elaboracion deben inscribirse todas las bodegas situadas en la zona de elaboracion que elaboren vinos
que puedan optar a usar esta Denominacion de Origen y que cumplan todos los requisitos que estipulan el Pliego de condiciones, este
Reglamento y el Manual de Calidad de la denominacion.

2. En la inscripcion deben figurar los datos que establezca el Manual de Calidad de la denominacién, y en especial los documentos que
justifiquen la inscripcion en el Registro General Sanitario de Empresas alimentarias y Notificacion de Alimentos.

Articulo 12
Registro de Bodegas de Crianza

1. En el Registro de bodegas de crianza deben inscribirse todas las bodegas situadas en la zona de crianza que se dediquen a la crianza de
vinos amparados por la Denominacion de Origen Binissalem.

2. En la inscripcion deben figurar los datos que establezca el Manual de Calidad de la denominacion, y en especial los documentos que
justifiquen la inscripcion en el Registro Sanitario.

3. A fin de que el vino adquiera las caracteristicas privativas de la denominacion, los locales o bodegas destinados a la crianza deben
disponer de medios para la crianza de vinos que garanticen la calidad, y cumplir los requisitos que establezca el Manual de Calidad.

Articulo 13
Registro de Bodegas de Almacenamiento

1. En el Registro de bodegas de almacenamiento deben figurar todas las bodegas situadas en los municipios de la denominacion que se
dediquen a almacenar a granel vinos que puedan optar a la Denominacion de Origen y que cumplan todos los requisitos que establecen el
Pliego de Condiciones, este Reglamento y el Manual de Calidad de la denominacion.

2. En la inscripcion figuraran los datos que establezca el Manual de Calidad de la denominacion y, en especial, los documentos que
justifiquen la inscripcion en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Notificacion de Alimentos.

Articulo 14
Registro de Bodegas Embotelladoras

1. En el Registro de bodegas embotelladoras deben inscribirse todas las bodegas situadas en los municipios de la denominacion que se
dediquen a embotellar y comercializar vino debidamente etiquetado y amparado por la denominacion.

2. En la inscripcion figuraran los datos que establezca el Manual de Calidad de la denominacién y, en especial, los documentos que
justifiquen la inscripcion en el Registro de Envasadores y Embotelladores y en el Registro General Sanitario de Empresas alimentarias y
Notificacion de Alimentos.

Articulo 15
Vigencia de los registros

1. Para la vigencia de las inscripciones en los registros sera indispensable reunir en todo momento los requisitos que establece este
Reglamento, el Pliego de condiciones y los acuerdos del Consejo Regulador.

2. El operador debe comunicar al Consejo Regulador cualquier variacion que afecte a los datos suministrados en la inscripcion. En el caso
de que estos datos afecten a la certificacion, es necesario un informe favorable de la entidad de certificacion, que se entregara al Consejo
Regulador.

3. El Consejo Regulador podra revocar las inscripciones cuando los titulares no se atengan a los preceptos que se establezcan.

4. El Consejo Regulador comprobara periddicamente la exactitud de las inscripciones y adoptara las medidas adecuadas para asegurar
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que se cumplen los preceptos que son de aplicacion.
5. Las inscripciones en los diferentes registros se renovaran cada cuatro afios en la forma que determine el Consejo Regulador.

6. Las inscripciones y las bajas en los registros son voluntarias.

TITULO 111
DERECHOS Y OBLIGACIONES

Articulo 16
Titulares de los derechos y obligaciones

1. Sélo las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas viiias o instalaciones en los registros pueden producir uva que se destinara a
elaborar vinos amparados por la Denominacién de Origen Binissalem y elaborar, envejecer, almacenar a granel y/o embotellar vinos
protegidos por esta denominacion.

2. Sélo se podra aplicar la Denominacion de Origen a los vinos procedentes de vifiedos y establecimientos inscritos en los registros
correspondientes, producidos y elaborados de acuerdo a las normas establecidas por el Pliego de Condiciones y por este Reglamento, que
reunan las caracteristicas analiticas y organolépticas propias de la Denominacién de Origen que las caracterizan.

3. Unicamente los operadores certificados por una entidad de certificacion pueden comercializar vinos con Denominacién de Origen.

4. El derecho al uso de la Denominacion de Origen mediante propaganda, publicidad, documentacion o etiquetas es exclusivo de las
firmas inscritas en los registros y para los vinos protegidos por esta Denominacion de Origen.

5. Las personas inscritas quedan obligadas a cumplir las disposiciones de este Reglamento, los acuerdos del Consejo Regulador y las
normas y acuerdos que, dentro de sus competencias, dicten las autoridades competentes de la Comunidad Auténoma de las Islas Baleares,
el Estado espaiiol y de la Unioén Europea.

6. Las personas inscritas en los registros quedan obligadas a satisfacer las cuotas aprobadas por el Pleno del Consejo Regulador.

7. Para el ejercicio de cualquier derecho que establece este Reglamento o para beneficiarse de los servicios del Consejo Regulador, las
personas titulares de plantaciones o instalaciones inscritas deberan estar al dia del pago de sus obligaciones econdmicas con el Consejo
Regulador.

8. El Consejo Regulador elevara los acuerdos que afecten a los derechos y obligaciones de las personas inscritas a la Direccion General
de Medio Rural y Marino, para su aprobacion.

Articulo 17
Actividades permitidas y prohibidas

1. En las bodegas inscritas en los registros del Consejo Regulador que se prevén en este Reglamento solo se pueden elaborar, almacenar o
manipular uvas, mostos o vinos obtenidos de uva que proceda de superficies viticolas inscritas en el Registro de Vifias en Produccion de
la denominacion.

2. No obstante todo ello, el Consejo Regulador podré autorizar a las bodegas para recibir la uva y elaborar, embotellar, someter a crianza
y almacenar vinos elaborados con uvas de la zona de produccion que no proceda de vifias inscritas, siempre que estas operaciones, asi
como la manipulacion y el almacenamiento de los productos obtenidos, se hagan separadamente de los que opten a ser amparados por la
Denominacion de origen y siempre que se garantice la trazabilidad. La entrada de esta uva se comunicara al Consejo Regulador con
veinticuatro horas de antelacion.

3. El Consejo Regulador podra autorizar a las bodegas inscritas en los registros, excepcionalmente y con el informe técnico favorable,
para que almacenen vinos embotellados, etiquetados y precintados no originarios de la comarca y envasados en bodegas no inscritas en
los registros mencionados. Las condiciones, en particular las de identificacion y de trazabilidad, para poder autorizar la actividad que se
describe en este apartado se estableceran en el sistema de calidad de la bodega.

4. En las bodegas inscritas se puede elaborar, embotellar, someter a crianza y almacenar vinos que procedan de vifias inscritas en el
Registro de vifias experimentales. En este caso, la recepcion de uva y la manipulacion, elaboracion y almacenamiento de los vinos
mencionados se realizardn separadamente de las operaciones correspondientes a los productos que opten a ser protegidos por la
denominacion, que debe hacerse con la debida identificacion y con la trazabilidad de los depoésitos y de los envases, segin las normas que
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establezca el Consejo Regulador en el Manual de Calidad. La entrada de esta uva se comunicaré al Consejo Regulador con veinticuatro
horas de antelacion.

Articulo 18
Normas particulares de identificacion

1. El Consejo Regulador debe adoptar y registrar un logotipo como simbolo de la Denominacion de Origen, con la aprobacion previa de
la Directora General de Medio Rural y Marino.

2. El Consejo Regulador podra obligar a que figure una placa identificativa que reproduzca el logotipo en el exterior de las bodegas
inscritas, y en un lugar destacado.

Articulo 19
Normas de campaiia

1. Los vinos amparados por la Denominacioén de Origen Binissalem deben haber superado las pruebas fisicoquimicas y sensoriales que se
establecen en este Reglamento y en el Manual de Calidad, de acuerdo con la legislacion vigente.

2. El Consejo Regulador podra fijar para cada campafia y para cada firma inscrita en el Registro de Bodegas las cantidades de cada tipo
de vino que pueden ser expedidos y amparados por la Denominacion de Origen Binissalem, de acuerdo con las cantidades de uva
adquiridas, las existencias de campafias anteriores y las adquisiciones de vinos o mostos a otras firmas inscritas.

Articulo 20
Desclasificacion

1. Cualquier uva, mosto o vino que presente defectos o alteraciones sensibles o que se haya producido o elaborado incumpliendo los
preceptos de este Reglamento, del Manual de Calidad o de la legislacion vigente, conlleva la pérdida del derecho de uso de la
Denominacién de origen Binissalem.

2. Asimismo, también pierde el derecho de uso a la Denominacion de Origen Binissalem cualquier producto obtenido a partir de una
mezcla con otro que no reuna las caracteristicas para ser amparado por esta Denominacion de origen.

3. El viticultor y/o vinicultor debera desclasificar cualquier uva, mosto o vino que no retna las caracteristicas para ser amparado por esta
Denominacion de origen, en cualquier fase de produccion, elaboracion, envejecimiento o comercializacion, comunicandolo a la Consejo
Regulador, de acuerdo con lo que establezca el Manual de Calidad. A partir de este momento, el vino debe permanecer identificado bajo
la supervision de dicho érgano en envases independientes y rotulados debidamente.

Articulo 21
Etiquetado

1. En el etiquetado de los vinos envasados figurard el nombre de la Denominacion de Origen, de forma destacada y de acuerdo con la
legislacion aplicable.

2. El envase en el que se expidan los vinos envasados para el consumo debe ir provisto de un numero de control asignado por el Consejo
Regulador, que debe ser colocado en el propio establecimiento de manera que no se permita una segunda utilizacion.

3. Los vinos amparados por la Denominacion de Origen deben comercializarse en envases que no perjudiquen ni su calidad ni su
prestigio.

4. Antes de la puesta en circulacion de las etiquetas de los vinos amparados de las firmas inscritas, el Consejo Regulador debera
autorizarlas, a los efectos de que cumplan este Reglamento, para evitar que induzcan a confusion o que se desprestigie la Denominacion
de Origen. El Consejo Regulador elaborara un censo de las etiquetas autorizadas para cada establecimiento.

5. Las marcas, nombres comerciales, simbolos, leyendas publicitarias o cualquier tipo de propaganda aplicadas a los vinos amparados que
induzcan a confusion no se podran utilizar en la comercializacion de otros vinos, ni siquiera por los propios titulares.

6. Los vinos amparados por la Denominacion de Origen se deben envasar exclusivamente en las empresas inscritas en el Registros de
bodegas embotelladoras. En caso contrario, pierden el derecho a usar la mencion a la Denominacion de Origen.
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Articulo 22
Expedicion de productos

1. Toda expedicién de uva, mosto, vino o cualquier otro producto de la uva o subproducto de la vinificacién que tenga lugar entre las
firmas inscritas, incluso las pertenecientes a la misma razén social, debe acompafiarse de la documentacion que disponga el Manual de
Calidad de la denominacion.

2. Lo que se establece en el punto anterior es exigible también en el caso de expedicion de uva, mosto, vino o cualquier otro producto de
la uva o subproducto de la vinificacion que tenga lugar de una firma inscrita a una no inscrita.

3. El transporte de vinos a granel amparados por la Denominacion de Origen o con derecho a estar amparados entre bodegas inscritas,
debe acompafiarse del documento de acompafiamiento para productos vitivinicolas sellado, antes del transporte, por la entidad de
certificacion.

Articulo 23
Requisitos para la comercializacion

1. No se puede comercializar amparada con la denominacion ninguna partida de uva, de mosto o de vino que por cualquier causa presente
defectos o alteraciones sensibles o en cuya produccion se hayan incumplido los preceptos de este Reglamento, del Manual de Calidad o
de la legislacion vigente.

2. A fin de garantizar la calidad, todos los vinos con denominacion destinados a la comercializacion final, se expediran envasados.

3. Los vinos amparados se deben envasar exclusivamente en las bodegas inscritas en el Registro de bodegas embotelladoras que se
establece en este Reglamento.

4. Los vinos amparados unicamente pueden circular y ser expedidos por las bodegas inscritas, en unos tipos de envases que no
perjudiquen su calidad o prestigio y que estén aprobados por el Consejo Regulador.

5. El titular del establecimiento envasador es el responsable de que los vinos que pone en el mercado bajo la Denominacién de Origen
cumple todas las exigencias de este Reglamento, y en particular las que se refieren al origen y las caracteristicas quimicas y
organolépticas.

6. El establecimiento debe disponer de un sistema de autocontrol que acredite que todos los vinos que pretenda poner en el mercado
amparados por la Denominacién de Origen cumplen las exigencias establecidas en el Pliego de Condiciones y en este Reglamento.

7. Los vinos deben someterse a los analisis fisicoquimicos y organolépticos necesarios para garantizar que se ajustan a los parametros y
caracteristicas definidas en el pliego de condiciones.

8. El establecimiento puede llevar a cabo los analisis con medios propios siempre que sus resultados queden registrados en un documento
que incluya la identificacion del lote. En funcion de los resultados, habra una valoracion de si el lote es apto o no para ser comercializado
como Denominacion de Origen.

Articulo 24
Obligaciones de los operadores inscritos en los Registros

1. Los operadores inscritos en los registros de la Denominacion de Origen tienen las siguientes obligaciones:

a) Llevar una contabilidad vitivinicola segin la normativa vigente.

b) Llevar un sistema de autocontrol que permita identificar todos los productos del establecimiento y garantizar su trazabilidad,

¢) Identificar los envases destinados a la Denominacion de Origen, y separarlos fisicamente de otros presentes en el establecimiento.
La identificacion consiste en una numeracion y rotulacion de los recipientes o depositos, que debe relacionarse en los registros de la
contabilidad del establecimiento.

d) Realizar las comunicaciones y declaraciones que les correspondan, en la forma y en los plazos establecidos.

2. Los productores deberan presentar la Cartilla de Productor en el momento de la entrega de uva en los establecimientos, para que se
pueda destinar a la Denominacion de Origen. El Consejo Regulador podra acordar sustituir la Cartilla de Productor por otro documento o
medio técnico de control que permita acreditar el origen, cantidad y destino de la uva producida por cada productor.

3. Los operadores deberan adoptar, en cualquier fase de produccion, recepcion, almacenamiento, elaboracién, envasado o
comercializacion, las medidas adecuadas para evitar la comercializacion de vino, destinado a la Denominacion de Origen, que no retuna
los requisitos y/o caracteristicas necesarias, ¢ identificara los productos que no se pueden destinar a la Denominacion de Origen.
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4. Para la vigencia de las inscripciones en los respectivos Registros, sera indispensable cumplir en todo momento con los requisitos que
establece este Reglamento. Los establecimientos deberan comunicar al Consejo Regulador cualquier variacion en los datos suministrados
en el momento de la inscripcion.

5. Por el simple hecho de la inscripcion en los respectivos Registros, las personas fisicas o juridicas inscritas quedan obligadas al
cumplimiento de las obligaciones de este Reglamento, los acuerdos del Consejo Regulador y las decisiones de la entidad de certificacion
y de las autoridades competentes en materia de denominaciones de origen protegidas. Ademas, estan obligados al pago de las cuotas que
establezca el Consejo Regulador.

Articulo 25
Declaraciones

1. Con el fin de controlar la produccion, la elaboracién y las existencias, asi como las cualidades y el origen de los vinos, los titulares de
vifias y de bodegas inscritas en los registros estan obligados a presentar al Consejo Regulador las siguientes declaraciones, de acuerdo
con el Manual de Calidad:

a) Las personas inscritas en el Registro de viflas en produccion, una vez terminada la vendimia y en todo caso antes del 30 de
noviembre de cada aflo, deben presentar la declaracion de la cosecha obtenida en cada una de las parcelas de vifia inscritas, en el que
se indicara el destino de la uva y, en caso de venderlo, el nombre de la persona compradora. Si se producen diferentes variedades de
uva tendra que declarar la cantidad de cada una. Las agrupaciones de viticultores podran tramitar en un solo documento la
declaracion mencionada y deben adjuntar un listado con el nombre, las cantidades y otros datos correspondientes a cada socio.

b) Las personas inscritas en el Registro de bodegas de elaboracion deberan declarar la cantidad de vino obtenida y deben especificar
los diversos tipos que elaboren, antes del 30 de noviembre de cada afio. Es obligatorio consignar la procedencia de la uva y, en caso
de venderlo durante la campaila de vendimia, el destino de los productos que se expidan, la persona destinataria y la cantidad.
Mientras haya existencias del producto, deben declarar las salidas trimestralmente al Consejo Regulador.

¢) Para facilitar el control del producto amparado con la Denominacion de Origen, las firmas inscritas en los registros de bodegas
deben presentar declaraciones de las entradas y las salidas de vino al Consejo Regulador, en la forma y en las condiciones que
establezca el Manual de Calidad.

2. El Consejo Regulador podra hacer inspecciones y ensayos, y tomar muestras, para comprobar la veracidad de la documentacion
presentada.

3. De conformidad con la legislacion vigente, las declaraciones a las que se refiere este articulo tienen efectos meramente estadisticos, por
lo que no se podran facilitar ni publicar méas que en forma numérica, sin ninguna referencia de caracter individual.

4. Las declaraciones sefialadas en los apartados anteriores son independientes de las obligaciones que la legislacion aplicable establece

con caracter general para el sector vitivinicola.

TIiTULO IV
FINANCIACION

Articulo 26
Financiacién del Consejo Regulador de la Denominacién de Origen

1. El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen se financia con los siguientes recursos:

a) Los derechos que constituyen su patrimonio y los rendimientos de éste.

b) Las cuotas ordinarias y extraordinarias que acuerde el Pleno en funcion de las necesidades presupuestarias. Las cuotas las deben
abonar las personas inscritas en los registros del Consejo Regulador.

¢) Las subvenciones.

d) Las indemnizaciones, donaciones y legados de todo orden que le sean atribuidos y que sean aceptados por el Pleno.

e) Los importes recaudados por la prestacion de servicios, ya sean de creacion propia, a consecuencia de delegacion, o convenidos o
concertados con entidades publicas o privadas.

f) Los provenientes de las exacciones y los beneficios fiscales que se establezcan.

g) Cualquier otro recurso obtenido de conformidad con las disposiciones legales y los preceptos estatutarios.

2. Las cuotas aprobadas por el Pleno del Consejo Regulador son publicas y estaran publicadas o al menos expuestas en las oficinas del
Consejo Regulador.

3. La Directora General de Medio Rural y Marino, a iniciativa propia o a peticion del Pleno del Consejo Regulador, podra exigir la
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realizacion de una auditoria del Consejo Regulador, que se llevara a cabo bajo las directrices de la Intervencion General de la Comunidad
Auténoma de las Islas Baleares.

Articulo 27
Régimen contable

1. El Consejo Regulador debe llevar una contabilidad, que se regira por los principios de veracidad, exactitud, responsabilidad y
publicidad.

2. La gestion economica debe desarrollarse mediante un presupuesto ordinario de ingresos y gastos, con una vigencia que coincida con el
afio natural. En el presupuesto se incluiran los recursos econdmicos para atender las obligaciones derivadas del normal funcionamiento y
los ingresos suficientes.

3. Las cuentas del Consejo Regulador estan sometidos al control y fiscalizacion de la Intervencion General de la Comunidad Auténoma y
de la Sindicatura de Cuentas de las Islas Baleares.

TITULO V
EL SISTEMA DE CERTIFICACION

Articulo 28
Entidades de certificacion

1. Pueden llevar a cabo el control y la certificacion de la Denominacion de Origen las entidades de certificacion acreditadas de acuerdo
con la norma ISO 17065:2012 y autorizadas por la Directora General de Medio Rural y Marino.

2. El Consejo Regulador podra acreditarse de acuerdo con la norma ISO 17065:2012 para certificar los productos de la Denominacion de
Origen, y podré actuar como entidad de certificacion previa autorizacion de la Directora General de Medio Rural y Marino.

3. La Directora General de Medio Rural y Marino establecera un directorio de entidades de certificacion autorizadas en relacion con la
Denominacion de Origen Binissalem, que tendra caracter publico e informativo.

4. La entidad de certificacion debe disponer de un Manual de Calidad en el que reflejara su politica de calidad, los procedimientos y las
pautas de actuacion especificas en la certificacion de la Denominacion de Origen Binissalem.

5. La entidad de certificacion debe hacer publicas las tarifas que aplicard para cada uno de sus servicios.

6. La entidad de certificacion conservara los expedientes, documentacién y datos de los controles realizados y de las certificaciones
emitidas, a disposicion de la autoridad competente, durante un plazo de 6 afios.

Articulo 29
Proceso de certificacion

1. Los operadores inscritos en los registros establecidos en el presente reglamento, para poder comercializar productos con Denominacion
de Origen deben acreditar que disponen de la certificacion adecuada firmada por la entidad de certificacion.

2. Las entidades de certificacion autorizadas deben disponer del listado actualizado de operadores calificados para comercializar con la
Denominacion de Origen.

3. Los gastos de certificacion corren a cargo de los operadores que contraten el servicio.
4. Las entidades de certificacion deben llevar a cabo las siguientes actuaciones para la certificacion:

a) Controlar las caracteristicas de la vifia y el sistema de produccion. En particular se comprobara las variedades y las practicas de
cultivo.

b) Verificar que el volumen de cada tipo de vino comercializado esta justificado de acuerdo con las cantidades de uva adquirida.

¢) Efectuar controles de las instalaciones donde se almacenen o manipulen productos, y solicitar los libros de registro, en soporte
digital o papel, los documentos de acompaiiamiento y del resto de documentacion. Toda la documentacion debe estar disponible para
la entidad de certificacion.

d) Efectuar controles periddicos sobre la materia prima, el proceso de elaboracion, el envasado y el etiquetado, con el objetivo de
obtener garantias sobre la trazabilidad y el cumplimiento del resto de exigencias de este reglamento.

e) Efectuar aforos aleatorios y periddicos que permitan verificar la trazabilidad de los volimenes de materia prima, en proceso de
elaboracion, elaborado, presente en el establecimiento y comercializado.
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f) Informar trimestralmente al Consejo Regulador y a la Direccion General de Medio Rural y Marino los siguientes aspectos:

- Operadores certificados.

- Establecimientos suspendidos de manera temporal o definitiva.
g) Emitir el certificado que acredite el derecho de un operador a utilizar el nombre de la Denominacion de Origen para los productos
amparados que pretenda poner en el mercado.
h) Informar a la Directora General de Medio Rural y Marino sobre cualquier circunstancia de la que en tenga conocimiento que
pueda suponer una infraccion administrativa.
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